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Bulles de Lisennes 0,0% 
 

Boisson effervescente à base de Vin de France 
désalcoolisé 

 
Notes de dégustation 
 
« Voici une boisson effervescente, sans alcool, qui se 
distingue par son élégance et son équilibre. Les arômes de 
pêche blanche et les notes tropicales composent un bouquet 
aromatique séduisant. 
Ces Bulles se révèlent gourmandes et généreuses avec une 
belle fraîcheur qui équilibre l’ensemble. » 
 
Informations d’élaboration 
 
Ces bulles sont élaborées grâce à la méthode de la distillation 
sous vide : Le vin est porté à une température de 35 degrés 
pendant moins de 2 minutes pour retirer l’alcool. Cette 
technique utilise très peu d’énergie. 
Les arômes naturels du vin sont ensuite réintégrés et la 
structure du vin est respectée. Un ajout de gaz carbonique 
finalise le processus. 
Pas de produits chimiques, pas de média filtrant, pas d’effluents 
liquides ou solides.  
 
Informations techniques 
 
Cépage : 65% Merlot, 35% Sauvignon Blanc 
Degré d’alcool : 0.0% 
Age moyen des vignes : 25 ans  | Type de sol : Argilo calcaire  
Potentiel de garde : 2025 – 2027 
Accompagnement : Apéritif, poissons, desserts 

Température idéale : 7-10°C  
Conditionnement : 75 cl en cartons de 6        

 


